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Proiect 2020-1-RO01-KA102-078694
,,Tnvé’garea prin plasamente de formare europene-baza
unel cariere de succes,,
,, Learning through European training placements — the
basis of a successful career”

LICEUL TEHNOLOGIC ,,CONSTANTIN BRANCUSI”
CRAIOVA, specializarea — TEHNICIAN IN TURISM

Profesori participanti: Sirbu Adeluta si Dinculoiu Silvia



Proiectul s-a desfasurat in Paphos-Cipru la hotelul St. George.

La stagiul de practica au participat 16 elevi din domeniul Turism si
alimentatie, care s-au pregatit pentru calificarea Tehnician in turism, program
ce a fost realizat pe parcursul a 3 saptamani (90 ore)- 6 ore pe zi.

Elevii au realizat cele 90 ore de instruire practica comasata prevazute
in Modulul IV din Curriculum (OMEN 3915/18.05.2017), participand la
activitati practice de invatare prevazute in CDL-ul “Valorificarea patrimoniului
turistic prin servicii integrate de hotelarie si turism”.




ELEVII AU DOBANDIT URMATOARELE CUNOSTINTE SI ABILITATI:

7.1.8. Identificarea obiectelor de inventar necesare aranjarii produselor pentru servire;

7.2.8. Decorarea preparatelor culinare, a produselor de cofetarie-patiserie si a bauturilor,
pentru prezentarea acestora manifestand creativitate si simt estetic;

7.3.1. Implicarea responsabila in utlizarea echipamentelor pentru dozarea materiilor
prime conform retetelor de obtinere a diferitelor preparate, sub supravegherea, in
conditii de igiena si siguranta;

8.1.1. Prezentarea rolului obiectelor de inventar in structura mise-en-place-ului;

8.3.1. Implicarea activa in echipele de lucru pentru efectuarea succesiunii operatiilor
necesare realizarii mise-en-place-ului, pentru diferite situatii;

8.1.2. Prezentarea sistemelor de servire si a criteriilor de alegere a acestora,

8.2.8. Efectuarea operatiilor specifice de debarasare a meselor din salonul de servire, a
obiectelor de inventar utilizate, conform regulilor de protocol;

8.3.2. Manifestarea atitudinii proactive a spiritului de echipa in efectuarea operatiilor
specifice de servire a consumatorilor prin adaptarea tehnicilor de servire la conditii Si
situatii particulare din unitatile de alimentatie, cu respectarea regulilor de igiena,
siguranta si securitate in munca;

9.2.2. Efectuarea operatiilor de prelucrare primara si termica, folosirea diferitelor metode
pentru obtinerea semipreparatelor culinare prin utilizarea echipamentelor tehnologice
specifice unitatilor de alimentatie;

9.3.7. Colaborarea cu colegii in scopul Tmpartasirii noilor informatii in Tndeplinirea
sarcinilor de lucru.



Cei 16 elevi din grupul tinta au fost repartizati pe sectoarele bucatarie si sala
de servire.

Au lucrat in doua ture pe zi:

« Prima tura: 9,00 — 15,00

« Adoua tura: 16,00 — 22,00.

Mobilitatea s-a desfasurat in perioada 02.05.2022-20.05.2022 .
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Pe parcursul stagiului de pregatire practica au fost organizate
doua excursii. Prima excursie a fost in Parcul National Peninsula -
AKAMAS si la Canionul-AVAKAS,




In cea de-a doua excursie, elevii au vizitat orasul Limassol si
obiectivele turistice - Stanca Afroditei si Sanctuarul lui Apollo.




Felicitari elevilor pentru activitate si personalului hotelului St. George
din Paphos-Cipru, care i-a indrumat, sprijinit si incurajat pe elevi
pe tot parcursul stagiului de pregatire practica!!
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